Utmana status quo med nasta generatlonen oSt
Anja Leissner, Noquo Foods
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Utmana status quo med
nasta generationens ost

2020-01-30, Matsystem i Forandring
Anja Leissner, Founder and Head of R&D



Skifte i diet fran animalier till vaxtbaserat
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Varfor bry vi oss om ost?

* 13,5 kg CO2 / kg ost
« 200 000 ton ost/ ar i Sverige

34,5 miljarder SEK 2018, och vaxande marknad
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10 L mjolk 1 kg ost



Varfor konsumerar vi ost?

Kulturell komfort
>10 000 ar, > 1500 varianter jorden runt

Programmerad njutning
Forstadie till serotonin och beta-casomorphins peptider (opioider)

Forhojer matupplevelsen
Kombo av fett, salt och syrlighet



Vaxtbaserad ost konsumeras knappt

Tillgangliga alternativ
- Kokosolja + starkelse + tillsatser
- Fermenterad notbas

Faller till korta i smak, pris,
beteende och naringsprofil




Livsmedelsingenjor fran Malmo traffar framgangsrik entreprenor
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Anja Leissner, R&D
Bioteknik, livsmedelsteknik
Skanemejerier, AAK and SOLVE
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Sorosh Tavakoli, CEO
Startade, ledde & salde
Videoplaza med >100 anstallda

Noquo Foods

- Grundades i januari 2019

- Kontor i Sthim, labb i Sodertalje
-Togin 3.25 M € i januari 2020



Vi bygger nasta generations
livsmedelsforetag som kombinerar ny
teknologi med traditionella
livsmedelsprocesser




Vi satsar pa

R&D Team

 Hitta svaret i djup forskning
« Bygga R&D-team i varldsklass Suzy Jones Raquel Pina
- Ifragasatta uppenbara losningar = l Ty

En ost som ar

- God

- Naringsmassig (protein, fermentering)
- Beter sig som animalisk ost

- Definera en ny standard




Ambition

Utveckla flera Finnas i flera

Investera i produkter lander

R&D
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Sorosh Tavakoli
sorosh@noquofoods.com

Anja Leissner
anja@noquofoods.com

Raquel Pina
raquel@noquofoods.com

Suzy Jones
suzy@noquofoods.com

Vi soker:
- Food Product Developer

- Food Technologist
- Technician, Food Product Development
- Culinary Developer / Chef

noquofoods.com



