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NY TEKNIK ELLER BETEENDEFORANDRINGAR?

PROGRAM 30 JANUARI

PROGRAM

Registrering och frukost

09.00 Valkommen
Sara Jervfors, projektchef MatLust / kostchef, S6dertalje kommun & Gnesta kommun

09.15 KEYNOTE
Méjligheter med ny teknik, kunskap och séitt att agera
Ulf Sonesson, forskningschef vid RISE

09.35 Matsystemets mosaik - inspel av aktdrerna med losningarna
» Roberto Rufo Gonzalez, Consupedia: Consupedia — vérderingsstyrd konsumtion
» Rebecka Milestad, KTH & EPOK: Ekologisk produktion — en tilldmpbar [6sning hér och nu
« Elisabet Brock, KosterAlg: KosterAlg — algodling, livskraft i havet

09.50 KEYNOTE
P& spaning efter framtidens livsmedelssystem
Line Gordon, forskare och chef for Stockholm Resilience Centre

10.05 Matsystemets mosaik - inspel av aktorerna med losningarna
= Elin Aronsen Beis, Foodloopz: Goodloopz - rédddat kaffe for Zero Waste
= Anja Leissner, Noquo Foods: Utmana status quo med néista generationen ost

10.20 Utstéllningar & mingel

11.30 KEYNOTE
GMO och genredigering - risker och méjligheter
0Odd-Gunnar Wikmark, forskare vid Gen@k — Senter for biosikkerhet i Tromsg, Norge
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11.50

12.00

12.20

13.15

14.30

14.45

16.00

KEYNOTE
Vaxtbioteknik fér milj6 och hélsa — exempel fran svensk forskning
Anna Lehrman, bitradande programchef i Mistra Biotech vid Sveriges lantbruksuniversitet (SLU)

Matsystemets mosaik - inspel av aktorerna med losningarna

= Helena Nordlund, projekt MatLust: Kostkonceptet som revolutionerat S6dertdljes offentliga mat

- Magnus Naess, Globala gymnasiet/Vegolyftet/EcoGusto: Vegovdgen — hur lyckas man fa barn
och unga att digga vego, och hur misslyckas man?

Lunch

FYRA PARALLELLA SEMINARIER

GMO och genredigering (KTH-lokal C37 plan 4)

Fordjupning fran formiddagens presentationer. Med Odd-Gunnar Wikmark, forskare vid
Gen@k — Senter for biosikkerhet och Anna Lehrman, bitradande programchef i Mistra Biotech
vid Sveriges lantbruksuniversitet (SLU).

Narproducerat och/eller ekologiskt — vad ska vi valja? (KTH-lokal C43 plan 4)

Rebecka Milestad fran KTH och EPOK vid SLU presenterar vad narodlat kan betyda, hur/om det kan
bidra till hallbar utveckling av livsmedelssystemet och hur det relaterar till ekologisk produktion
och konsumtion.

Hallbara méltider i offentliga kék: vad kan vi ldra av varandra och finns behov av att
samarbeta? (Lokal Black Box)

Samtal kring erfarenheter och syn pa héllbarhetsarbete i storkok. Leds av Johanna Bjorklund,
forskare vid Orebro universitet som bl.a. arbetar med att utveckla pedagogiska verktyg kopplat till
skolmaltiden.

Beteendefdorandring i praktiken — det dr nu det galler (Lokal SSCP Work)

Workshop kring beteendeforandringar i praktiken. Har tas den konkreta férandringspotentialen
hos deltagarna tillvara — och styrkan i att gora okanda saker ihop. Leds av Karin Saler och
Jenny Salmson fran Odla Ihop.

Benstrackare

Fika & Matsystemets mosaik — inspel av aktorerna med lésningarna (Lokal Black Box)

« Magdalena Hermelin, Hermelins gronsaker: Gronsaksodlaren som skippat mellanleden och
jobbar lika mycket med férsélining som med odling

- Johan Fagerlund, Telge Atervinning AB: Biokol pd Telge Atervinning

- Andrea Giesecke, Axfoundation & Jonatan Fogel, Lansstyrelsen i Stockholms lan:
Resursfisk — underutnyttjade fiskarter

« Bettina Schiitz, Hempster: Heads up on hemp!

= Annette Granéli, RISE: Rubizmo — hur man lyckas med sitt innovativa landsbygdsféretag

- Alice Davies & Ida Abrahamsson, studenter Maltidsekologiska programmet vid Orebro
universitet: Hur kan vi utnyttja kunskapen som finns och férnya de tekniker som glémts bort?

Slut
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> GMO och genredigering (KTH-lokal C37 plan 4)

Fordjupning fran formiddagens presentationer fér dem som vill veta mer och fa méjlighet att stalla sina
fragor. Med 0dd-Gunnar Wikmark, forskare vid Gen@k — Senter for biosikkerhet och Anna Lehrman,
bitradande programchef i Mistra Biotech vid Sveriges lantbruksuniversitet (SLU).

> Narproducerat och/eller ekologiskt — vad ska vi valja? (KTH-lokal C43 plan 4)

Lokal mat ar en samlingsterm utan tydlig definition som anvands i olika sammanhang for att antyda en mer
hallbar produktion. Ibland stélls "lokalt” mot ekologiskt, under antagandet att de bada produktionsfor-
merna konkurrerar om samma konsumenter och har olika svar pé& hallbarhetsutmaningarna inom livsmed-
elsproduktionen.

Men detta synsatt leder fel! I detta seminarium presenterar Rebecka Milestad fran KTH och EPOK vid SLU
vad nérodlat kan betyda, hur/om det kan bidra till hallbar utveckling av livsmedelssystemet och hur det
relaterar till ekologisk produktion och konsumtion.

> Hallbara maltider i offentliga kék: vad kan vi lara av varandra och finns behov av att
samarbeta? (Lokal Black Box)

Under det har seminariet ges alla deltagare mojlighet att dela med sig av sina erfarenheter och ge sin syn
pa hallbarhetsarbete i storkok. Vi ser garna att de deltagare som arbetar med ett specifikt maltids- eller
kostkoncept berattar om det och vi vill underséka fradgor som: vad har héllbarhetsarbetet i storkok for
malsattningar, vad kan vi lara av varandra och behéver vi mer samverkan for att na langre?

Samtalet leds av Johanna Bjérklund, forskare vid Orebro universitet som bl a arbetar med att utveckla
pedagogiska verktyg kopplat till skolmaltiden.

> Beteendeforandring i praktiken - det ar nu det galler (Lokal SSCP Work)

Vad skulle du kunna férandra i ditt arbete som skulle gora skillnad? Varfor gor du det inte? Vilka effekter
skulle det kunna fa och vilka risker skulle det innebara fér dig? Vilka risker ligger i att INTE gora forand-
ringen? Vad behover du for att vaga ta steget?

Vi ar mitt i en ekologisk kris som gor att vi faktiskt inte vet om vi kan existera inom en ratt snar framtid. Vi
staller den varsta tankbara konsekvensen av den forandring vi vill géra i den bransch vi ar mot bakgrund av
det. Vi gér en handlingsplan som vi delar med varandra och sedan ger vi mojlighet att dela utvecklingen och
resultaten med varandra i ett forum dar vi stéttar varandra nar vi tar steget.

Workshopen leds av Karin Saler & Jenny Salmson fran Odla Ihop.
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