
Skapa en framtida matklassiker 
med lokal anknytning 
Matverk är Sveriges största produktutvecklingstävling 
för kockar, råvaruproducenter, och förädlare. Förra året 
vanns regionalfinalen av Matverk Stockholm av Saltå 
Kvarn och Il Forno Della Pita med ett ekologiskt sur-
degspitabröd. De kom dessutom trea i riksfinalen och 
produkten är nu på väg ut på marknaden. 

Nu har du möjlighet att vara med och ta fram nya säl-
jande produkter för marknaden.

Tävla i lag eller individuellt! 
Du kan tävla individuellt eller i lag. I laget kan 2–3 per-
soner ingå: en råvaruproducent, en förädlare och/eller 
matlagare samt exempelvis en affärsutvecklare, formgi-
vare, förpackningsdesigner eller kommunikatör. 
Den bärande råvaran ska vara producerad/ha sitt  
ursprung i Stockholms län. 

Matverk Stockholm arrangeras av MatLust och Länssty-
relsen och finalen går av stapeln den 27 november, 2018.

Läs mer på matlust.eu/matverk.

Tävla i Matverk Stockholm! 
Matverk 2018 
Sveriges största tävling för ny 
och innovativ mat med lokal 
prägel. Vinnaren i den regionala 
tävlingen går till riksfinalen.

Målgrupp
Råvaruproducenter, livsmedels-
förädlare, kockar/matlagare. 

Arrangörer
Projekt MatLust och Länsstyrelsen 
i Stockholm.

Viktiga datum
20/9 Sista dag för att anmäla lag.
27/11 Regionfinal Matverk  
Stockholm
Mars, 2019 Riksfinal Matverk.

Kontaktpersoner 
Eva Helén, tävlingsledare, 08-5230 
3757, eva.helen@sodertalje.se. 

Elizabeth Brockfield,  
projektledare, 076-633 86 05, 
ebrockfield@gmail.com.

Ola Rajab, Länsstyrelsen Stock-
holm, 010-223 16 29, 
ola.rajab@lansstyrelsen.se.
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